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 المa`ص

;ناك العديد من الأصناف التجار6ة من مشرو5ات الشع12 غ12 الكحولية .- أسواق مدين براك بلي%يا ، والمستوردة 

التحقق فيما إذا �انت ;ذه الأصناف تتوافق مع المواصفات  من بلدان مختلفة. و�ان ال�دف من ;ذا الدراسة ;و

أجر6ت ;ذه   القياسية لمشروب ماء الشع12 الغازي اPQاO- من الكحول ، ومدى تطبيق ;ذه المواصفة والتقيد J�ا.

 12الدراسة .- مخت1Wات قسم الصناعات الغذائية، �لية العلوم ال�ندسية والتقنية، جامعة س �ا، وقدتم اختبار 

حيث تم  عينة بنك�ات مختلفة  لثلاثة أصناف تجار6ة رائجة  من منتجات شراب الشع12 (بار5ي`ان، ف12وز، مو_^[) 

) ]fتقدير الأس ال�يدروجيpH ومحتوا;ا من السكر6ات والمواد الصلبة ال`لية الذائبة والرماد والصابون2ن. وقد ،(

ح2ن أن المواصفات القياسية اللي%ية لم qشر 3.84و  3.56وجد أن جميع العينات ل�ا أس ;يدروجيf[ ي1kاوح ب2ن   -. .

) ]fالأس ال�يدروجي rOإpH مع المواصفات القياسية المصر6ة s^tفقد تب2ن من النتائج أن جميع العينات لا تتما ،(

)ESS 2005) ليجيةPQوالمواصفات القياسية ا (GSS 2007 فيما يتعلق بالــ (pH مستوى  r}يل أع��q لقد تم .

حت �سبة المواد الصلبة ال`لية الذائبة �Qميع الأصناف من للس  11.00كر6ات ال`لية .- الصنف بار5ي`ان، ولقد تراو

 -Oالقول أن منتجات شراب الشع12 .- مدينة  ةية. و خلاصحددتھ المواصفات القياس ، وال�[ اتفقت مع ما14.50إ

حية     �موضة و �سبة المواد الصلبة و السكر6ات.اQبراك لا تتوافق مع المعاي12 المصر6ة و اPQليجية من نا

حية: ا�Qودة، شراب الشع12، مدينة براك، لي%ي   اال`لمات المفتا
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ABSTRACT 

There are many brands of non-alcoholic malt drinks in Brack markets-Libya, available from different 

sources, imported from different countries. The aim of this work was to investigate whether such 

brands comply with the Libyan standard specifications number 368 for alcoholic malt drink issued by 

the national centre for specifications and standards and to what extent these specifications are 

applied and restricted with. This study was conducted in the Food Technology Department of the 

Faculty of Engineering Sciences and Technology, Sebha University. Twelve different flavoured 

samples of three popular commercial brands of malt drinks (Barpican, Fayrouz and Mousee) were 

analysed for pH, level of sugar, total soluble solids, ash, saponin. Malt drinks were found to be acidic 

with pH range of 3.56 - 3.84. While the Libyan standard specifications did not include the limits of 

pH, the results showed that all malt drinks samples were not in compliance with the Egyptian 

standard specifications (ESS 2005) and Gulf standard specifications (GSS 2007) with regard to pH. 

Barpican brand has the highest level of total sugars of 14.80%. Total soluble solids ranged from 11.00 

– 14.50% and were in compliance with the standard specifications. 

Keywords: Quality, Non Alcoholic Malt Drinks, Brack City, Libya 

 

  قدمةالم .1

الشا³عة والمن²شرة ±ش`ل كب12 .- �افة أنحاء qعد صناعة المشرو5ات غ12 الكحولية والعصائر من الصناعات 

العالمي ع{r ;ذه النوعية من المشرو5ات خلال العقود الأخ12ة )، وقد ازداد الطلب David et al, 2006العالم (

)McDonald, 1994،(  شمل: كماq ]م المشرو5ات الوظيفية ±ش`ل عام وال��¸ -. 
ً
 سرºعا

ً
«ش�د السوق العالمي نموا

ومشرو5ات التغذية ومشرو5ات الر6اضة والطاقة  المشرو5ات المدعمة بالعصائر الطبيعية والفيتامينات والمعادن

أqي .- ي ،PQاO- من الكحول ن شراب الشع12 اأ غf[ عن البيانو  )،Kregiel, 2015( 1كما ;و مب2ن .- ش`ل العلاجية 

حفظت .- ذاكرة الشعوب لما ي ةوالدوائي ةالغذائي اتالموروثمقدمة  حد و  ¾سب إليھ من فوائد،ال�[  أ;م ;و أ

 
ً
 وان²شارا

ً
 عديدة المشرو5ات ال�[ تلقى رواجا

ً
 .- الأسواق ا�Âلية .- بلادنا وال�[ باتت تقدم للمسÁ�لك أصنافا

ً
كب12ا

  تحمل علامات تجار6ة لشر�ات عر5ية وأورو5ية.
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  .المشرو5ات الوظيفية: 1ش`ل 

 .-تلعب المشرو5ات غ12 الكحولية لقد أصبحت 
ً
 جدا

ً
العر5ية الدول العديد من .-  ةالغذائي العادات دورً م�ما

 David et)كمشرو5ات منعشة .- المناطق ا�Qضر6ة والر6فية  الإسلامية، فq ]Ãشرب عادة ±عد وجبات الطعام أوو 

al, 2006; Osuntogun & Aboaba, 2004) ، شرب المشرو5اتالإ�سو -Oحاجة إ حيث السوائل ±ش`ل عام و  ان .- 

 ,Obuzor & Ajaezi)  فقده من ا�Qسم اسÁ�لاكھ و وqعو6ض ما يتم  قوم بإ�عاش دورتھ الدمو6ة وج�ازه ال�ضÊ[ت

2010; Osuntogun & Aboaba, 2004).  

 

 ،فجر التار6خ و�ان ُ«عرف باسم "الب12ة" منذصناعتھ .- العالم، فقد بدأت  المشرو5اتعد شراب الشع12 من أقدم «ُ 

حد أنواع المشرو5ات اPÂمرة (9- 3وÒ- مشروب «شتمل ع{r كحول الإيثانول ب¾سبة ت1kاوح ما ب2ن   Brewed%، وÒ- أ

Beverages(، ) 12ن%يذ الشع -Ò وتصنع من الشع12 أوBeer يم وفتح الع2ن�Qعة" بكسر ا�Qا" 
ً
)، و�انت qسsÊ قديما

)، ولقد بدأت صناعة شراب الشع12 عند �1986عمان، ديد;ا، وأصل�ا من جعوت أي جمعت (وqس�يل�ا أو qش

 إO-، ثم وصلت ;ذه الصناعة الألف الثالث قبل الميلادعند البابلي2ن والمصر26ن منذ  تالسومر26ن القدماء، كما عرف

حشÖشة، فحسَّ أورو5ا .- بداية العصر الميلادي أو ا�Qنجل كماده الدينار  ن الر;بان ;ذه الصناعة مستخدم2ن 

، فقد اك²شف الكيميا³ي الفر�Ù^[ والاختصاØ^[ .- إO- مكننة ;ذه الصناعةالتطور الصنا×-  أدي، كما حافظة

حيةاPQم12ة ال�[ تخمر الب12ة تت`ون م أن( لوºس باست12) الأحياء ا��Âر6ة  ، فساعد ;ذا الاك²شاف ع{- ن عصو6ات 

تعديلات وع{- مر القرون أدخلت ±عض ال ).2009شا.- وآخرون،( أدق`ل كحول ±ش إO-ضبط عملية تحول السكر 

حيث تم اك²شاف صناالكث12ة ع{- ;ذه الصناعة عتھ qشبھ صناعة صناو ، عة شراب الشع12 اPQاO- من الكحول ، 

حيث حد ما،   -O1ة الشراب الناتج، نضاج لإ يتم نزع كمية الكحول �املة ±عد عملية ا الب12ة إkواليوم «ش�د مع ±س

 ل�ذا النوع من المشروب (
ً
 وان²شارا

ً
اسÁ�لاكھ ز6ادة م�ßوظة معدل )، ولقد ش�د Kamil, 2003العالم الإسلامي رواجا

  ).Meussdoeroffer and Zarnkow, 2009م (2004وعام  1994% .- الف1kة ما ب2ن عام 3.5% إO- 2من 

المشروبــــات 
 الوظيفيـــــــــة

 المشروبات المغذيــة المشروبات العلاجية

 مشروبات الرياضـة

 مشروبات الطاقــــة
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  وأصبح شراب الشع12
ً
حيث شا³عا يتم ال1kو6ج لھ تحت مسميات مختلفة ( الب12ة  .- ا�Âتمعات العر5ية، 

 %0.0الكحول ) أي أن �سبة الكحول الإسلامية ) أو ( شراب الشع12 اPQاO- من 
ً
.-  ، وقد أثار ;ذا الشراب جدلا

، إلا أن الأبحاث العلمية أكدت عدم وجود أو عدمھتحليلھ أو تحر6مھ .- الأوساط الدي¾ية، ±س%ب وجود الكحول 

  ).2009وآخرون، شا.-(الكحول 

qعد منتجات مشروب ماء الشع12 الغاز6ة المتوافرة .- الأسواق اللي%ية من المشرو5ات اPQالية من الكحول و 

مشروب ماء الشع12 الغازي اPQاO- من الكحول اPQاصة ب 368رقم حيث عرفت المواصفة القياسية اللي%ية 

حشÖشة الدينار (;وميلاس المشروب غ12 المنكھ بأنھ عبارة عن "المشروب الناتج من  استخلاص الشع12 المن%ت مع 

) ±عد 2COلو5يولاس) دون تخمر، ا��Âز وفق طرق التص¾يع ا�Qيدة، والمذاب فيھ غاز ثا�ي أكسيد الكر5ون (

فت المواص بأنھ ذات المشروب مع إضافة مواد النك�ة ال�[ سمحت باستخدام�ا فة المشروب المنكھ ±س1kتھ"، وكما عرَّ

  ).2007الوطf[ للمواصفات والمعاي12 القياسية، المركز (

 و 
ً
اء شراب الشع12 اPQاO- من المسÁ�لك2ن ع{- شر  .- إقبالمن ز6ادة  .- بلادناالتجار6ة  الأسواقلما qش�ده  نظرا

 ، فإنھ من الم�م تقدير مدي مطابقÁ�االأسواق ا�Âليةالشراب .-  ا، وز6ادة وتنوع الأصناف التجار6ة ل�ذالكحول 

  ;ذه الأصناف حقق من مطابقةالت قد ;دفت  ;ذه الدراسة إO-ول�ذا ف اPQاصة J�ا. للمواصفات القياسية

لمشروب ماء الشع12 الغازي اPQاO- من الكحول الصادرة عن المركز الوطf[  368القياسية اللي%ية رقم  صفةلموال

 والتقيد J�ا. المواصفةللمواصفات والمعاي12، وإrO أي مدى يتم تطبيق ;ذه 

 

 والطرق  المواد .2

بار5ي`ان  ق وا�Âلات التجار6ة وÒ-:سواتجار6ة متوفرة .- الأ  أصنافتم جمع عينات شراب شع12 لثلاثة 

)Barpican ف12وز () وFayrouz ( و) ]^_موMousee ،( حيث 2015ذلك .- الأول من ش�ر يونيو و اختيار أرäعة  تم م، 

حيث تم استخدام اÒ-: التفاح، الليمون، و   تجار6ة صنفنك�ات ل`ل  . تم مكررات ل`ل عينة PQ4وخ والفراولة، 

�م الغاز المفقودالاس ال�يدروجيf[ والمواد الصلبة الذار �ل من السكر6ات والرماد و تقدي ، كما ئبة وا�Qموضة و̧

تقدير الكحولات كما جاء م )، ولقد تAOAC, 1990جاء .- الطرق القياسية �Qمعية ا�Âلل2ن الكيميائي2ن الرسمية (

 لما جاء .- طر6قة ابون2ن وجود الصالكشف عن أجري ما )، ك2005م . ق . م  (  .- المواصفة القياسية المصر6ة
ً
وفقا

)Haddad, 19655بق الما³ي مل من �اشف �لور6د الزئ 1 بإضافة ) وذلك -Oحال ت`ون و، مل من العينة 1% ا  -.

 .اتابونÖنذلك ع{- وجود الص6دل و بيض qعت1W الن²يجة موجبة راسب أ
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حصا³ي ( حاسوب برنامجباستخدام  اPÂتلفة النتائج ع{r الإحصا³ي التحليل أجري  وذلك  )SigmaStat 3.5إ

 اختبار تحديد الفروق المعنو6ة ب2ن العينات باستخدامو  )One Way Analysis of Varianceتحليل التباين ( بإجراء

حتمالية  )Fisher LSD Method( معنوي  فرق  أقل   .%5عند مستوى ا

  النتائج والمناقشة .3

حسب نوعية النك�ات المضافة إلç�ا و   )2رقم ( أظ�رت النتائج المو�èة .- الش`للقد تم تص¾يف العينات 

التجار6ة) ب2ن الأصناف (العلامات د فروق معنو6ة و وجوäعد إجراء التحليل الإحصا³ي باستخدام تحليل التباين 

حيث (p≤0.05)و5مستوى معنوي  ،ات اékPÂلةالسكر6 .- محتوا;ا من ،الثلاثة المدروسة بلغت ال¾سبة المئو6ة ، 

% 08.70%، 09.32بار5ي`ان ومو_^[ ف12وز، شراب الشع12 بنك�ة الليمون ل`ل من للسكر6ات اékPÂلة .- عينات 

ح2ن بلغت ال¾سبة المئو6ة % ع{r التواO-، 07.75و ل`ل  ب الشع12 بنك�ة الفراولة للسكر6ات اékPÂلة .- عينات شرا.- 

 ±عينات شراب الشع12 المنكھ % ع{r التواO-، أما فيما يتعلق08.39% و08.14%، 07.43من ف12وز، بار5ي`ان ومو_^[ 

% 07.20% و09.69%، 10.44فقد بلغت فç�ا  �سبة السكر6ات اékPÂلة ل`ل من ف12وز، بار5ي`ان ومو_^[، بالتفاح 

-Oالتوا r}الاختلاف .- ال¾سبة .-  ور5ما يرجع ;ذا التباين، ع rOسب الإضافة أثناء التص¾يع� المئو6ة للسكر6ات  إ ،

 r}رار6ة، ع�Qالية من السعرات اPQناء المنتجات اì12-1وعادة ما تحتوي المشرو5ات غ12 الكحولية، باست %

لشراب .- وجود حرارة ±س1kة  ا)، كما قد يرجع ارتفاع السكر6ات اékPÂلة إKregiel, 2015 -O(وزن/وزن) من السكر (

ي`ون الس%ب ;و استخدام ا�Qمض مما يؤدي إO- تحلل سكر السكروز إO- سكر محوّل (جلو�وز وفركتوز)، أو قد 

ة أو ا�Qلو�وز سكر ا�Qلو�وز .- التحلية لانخفاض سعره، ولم تمنع المواصفة اللي%ية استخدام السكر6ات الأحادي

  .- التحلية.

  
للعلامات التجار6ة ف12وز (اللون الأزرق)،  : ال¾سبة المئو6ة للسكر6ات اékPÂلة .- عينات شراب الشع12)2(رقم  ش`ل

  .)بار5ي`ان (اللون الأحمر) ومو_^[ (اللون الأخضر
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.- عينات شراب الشع12 بنك�ة  بلغت �سبÁ�ا المئو6ة فقد) 3(ش`ل رقم ال¾سبة للسكر6ات غ12 اékPÂلة بأما 

ح2ن 02.25% و14.30%، 02.68 الليمون ل`ل من ف12وز، بار5ي`ان ومو_^[  -. ،-Oالتوا r}بلغت ال¾سبة المئو6ة % ع

Âلة .- عينات شراب الشع12 بنك�ة الفراولة  ل`ل من ف12وز، بار5ي`ان ومو_^[للسكر6ات غ12 اékP 04.50 ،%

فيما يتعلق ±عينات شراب الشع12 المنكھ بالتفاح ل`ل من ف12وز، بار5ي`ان % ع{r التواO-، أما 01.61% و14.80

ولقد �انت ال¾سبة المئو6ة  % ع{r التواO-،02.80% و13.30%، 01.56 [، فقد بلغت فç�ا  �سبة المئو6ة فç�اومو_^

ع{r  01.28و 14.50، 02.97للسكر6ات غ12 اékPÂلة .- شراب الشع12 المنكھ باPQوخ ل`ل من ف12وز، بار5ي`ان ومو_^[ 

.-Oالتوا ) ñèولعل الأرتفاع الواp≤0.05لة .- الصنف التékPÂعة) .- السكر6ات غ12 اäان  جاري بار5ي`ان بنك�اتھ الأر�

 إضافة السكروز كمادة محلية. ن²يجة الإفراط .-

  

للعلامات التجار6ة ف12وز (اللون  ): ال¾سبة المئو6ة للسكر6ات غ12 اékPÂلة .- عينات شراب الشع312(ش`ل رقم 

  الأزرق)، بار5ي`ان (اللون الأحمر) ومو_^[ (اللون الأخضر).

منتجات الصنف بار5ي`ان بنك�اò�ا الأرäعة ) أن السكر6ات ال`لية المستخدمة .- تحض12 4وقد أظ�رت النتائج (ش`ل 

 عن بقية الأصناف الأخرى، ولم تنص المواصفة اللي%ية ع{r �سبة السكر .- شراب الشع12.
ً
  �انت مرتفعة كث12ا

وال�[ �ان أعلا;ا  )pHالأس ال�يدروجيf[ () عدم وجود فروق معنو6ة ب2ن العينات .- 1وأظ�رت النتائج (ا�Qدول رقم 

ولم  للصنف التجاري مو_^[ بنكô[ الليمون والفراولة، 03.56للصنف التجاري ف12وز بنك�ة الفراولة وأقل�ا  03.84

ح2ن نصت �ل من المواصفة المصر6ة (م.ق.م  ) q2005شر المواصفة اللي%ية إO- الأس ال�يدروجيf[ لشراب الشع12 .- 

مما «عf[ أن جميع العينات   r}04.20-04.80 أن ي`ون الأس ال�يدروجيf[ ب2ن ) ع2007والمواصفة اPQليجية (م.ق.خ 

  �انت غ12 مطابقة للمواصفت2ن اPQليجية والمصر6ة.
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للعلامات التجار6ة ف12وز (اللون الأزرق)،  ): ال¾سبة المئو6ة للسكر6ات ال`لية .- عينات شراب الشع412(ش`ل رقم 

  (اللون الأخضر).بار5ي`ان (اللون الأحمر) ومو_^[ 

 معنو6ة ب2ن العينات .- المواد الصلبة
ً
حت النتائج )1(ا�Qدول رقم ال`لية الذائبة  ولم تكن ;ناك فروقا حيث تراو  ،

 المواد �سبة تقل % ، ولقد �انت جميع�ا مطابقة للمواصفات القياسية اللي%ية ال�[ تنص ع{r ألا12% إO- 11ب2ن  

ولم ��qل أي فروق معنو6ة ب2ن العينات .-  .المنكھ للنوع بال¾سبة بالوزن  )%8.0عن ( الذائبة ال`لية الصلبة

% للصنف2ن التجار26ن بار5ي`ان 0.010حيث �انت أقل �سبة رماد Ò- ) 1(ا�Qدول رقم محتوا;ا من الرماد الك{- 

  ومو_^[ بنك�ة الليمون.

  : ±عض الصفات الكيميائية والفé2وكيميائية للعينات)1ا�Qدول رقم (

  الاختبار            

  pH  الصنف
  م. ص. ك

(%)  

  )-الكشف النو×- عن الصابون2ن (+) أو (  الوزن النو×-  الرماد الك{-

  -  1.016  0.010  12  3.62  بار5ي`ان بالليمون 

  -  1.017  0.012  14  3.82  بار5ي`ان بالفراولة

  -  1.016  0.078  13  3.63  بار5ي`ان بالتفاح

  -  1.016  0.011  13  3.74  بار5ي`ان باPQوخ

  -  1.048  0.025  11  3.62  ف12وز بالليمون 

  -  1.048  0.013  14  3.84  ف12وز بالفراولة

  -  1.048  0.018  13  3.81  ف12وز بالتفاح

  -  1.048  0.057  14.1  3.65  ف12وز باPQوخ

  -  1.010  0.021  12  3.56  مو_^[ بالليمون 

  -  1.010  0.025  15  3.56  مو_^[ بالفراولة

  -  1.010  0.021  13  3.58  مو_^[ بالتفاح

  -  1.010  0.025  14.5  3.72  مو_^[ باPQوخ
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) كذلك عدم وجود الصابون2ن .- عينات الدراسة، ولم تأت المواصفة القياسية اللي%ية ع{r ذكر 1و6ب2ن ا�Qدول (

ح2ن أن �ل من المواصفة القاسية المصر6ة والمواصفة القياسية اPQليجية قد اش1kطتا خلو  المنتج من الصابون2ن .- 

;ذه المادة، و6متلك الصابون2ن القدرة ع{r ترسÖب وتخث12 خلايا الدم ا�Qمراء، ومن ب2ن  خصائص الصابونيات  

حد مع2ن كمقشع وعامل استحلاب   -Oستعمل .- الطب إqاليل المائية، و�Âت`و6ن الرغوة .- ا r}ع r}القدرة ع

)Okwu, 2004(  .) الش`ل ñèب2ن ±عض ) ¸�م الغاز .- عينات 5يو 
ً
شراب الشع12 و5الرغم من وجود فروقا

حت النتائج ب2ن  حيث تراو إO-  2.1العينات إلا أن جميع النتائج �انت قر6بة أو مطابقة للمواصفات القياسية اللي%ية 

حد ¸�م ل`ل غاز ¸�م 2.7  ل`ل غاز ¸�م ( 2.0) عن الغاز ¸�م يقل المنتج، والمواصفة القياسية qش1kط ألا من وا

حدو  ¸�م  .المنتج من ا

 

  ): ¸�م الغاز .- عينات شراب الشع512(ش`ل رقم 

) 1.010) �ان لمنتجات الصنف التجاري ف12وز ، بÖنما �ان الأقل (1.048نو×- (وأظ�رت النتائج أن أع{r وزن 

ح2ن لم تنص  المواصفة القياسية اللي%ية ع{r الوزن النو×- فقد نصت  لمنتجات الصنف التجاري مو_^[، و.- 

حدود     .م 20ْرجة عند د 1.015المواصفة المصر6ة ع{r أن ي`ون الوزن النو×- .- 

  ا�`لاصة

حية من اPQليجية و المصر6ة المعاي12 مع تتوافق لا الللي%ية  براك مدينة .- الشع12 شراب منتجات  و ا�Qموضة نا

  .السكر6ات و الصلبة المواد �سبة
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